ENTRADAS

Starters

CHAMPINONES AL AJILLO

Setas salteadas en mantequilla de ajo y perejil, acompanada de tajadas de pan
baguette

Mushrooms with garlic and parsley butter with baguette bread slices

CHICHARRON ACEVICHADO

Tocino de cerdo crujiente acompanado de salsa citrica de cebolla roja y cilantro,
acompanada de maiz, platano frito y guacamole

Fried pork rind with ceviche sauce, fried corn, plantain chips and guacamole

CARPACCIO DE RES

Delgadas lajas de lomito de res( 90 gr.)* cubierto de queso parmesano y alcaparras
Beef carpaccio

COCTEL DE CAMARONES

Camarones en salsa roja con un toque picante, acompanado de chips de platano
Shrimps in spicy red sauce with fried plantain chips

PULPO A LA PARRILLA

Tentdculo de pulpo asado, acompanado de dados de papa fritos, tomate perlay
reduccion balsamica

Grilled octopus with fried potato bits, pearl tomatoes and balsamic reduction

CAUSA LIMENA

Camarones, pollo desmechado, aguacate, cebolla morada y tomate perla sobre
puré de papa amarilla, con salsa mil islas y reduccién balsamica

Shrimps and chicken, yellow potato pure, avocado, red onion and pearl tomatoes with
thousand island sauce and balsamic reduction

BOWLS

LOMITO DE RES ORIENTAL
Lomito de res en julianas, mezclado con bastoncitos de zanahoria, cebollin y
champinones en lajas, sobre una cama de arroz basmati, bafado en salsa oriental
Julienned beef tenderloin with oriental sauce, mixed with carrot sticks, chives and
sliced mushrooms with basmati rice

g )
MARROQUI
Camarones al curry, cuscus, mezcla de lechugas, tomates cherry y mango maduro,
con trozos de queso marinado en hierbas, bafiado en vinagreta balsamica
Shrimps in curry sauce, couscous, mix of lettuces, cherry tomato and mango, with
feta cheese and balsamic vinaigrette

$31.800

$32.700

$38.900

$33.900

$38.900

$38.900

$47.300

$44.900



SOPAS

Soups

CREMA DE SETAS

Special soup with sauteed mushrooms in juliennes

CREMA DE CHOCLO Y TOCINETA

Tasty sweet corn creamy soup, served with crunchy smoked bacon

CREMA DE BROCOLI Y CHEDDAR

Broccoli and cheddar creamy soup, served with croutons

SOPA DE LENTEJAS AL CURRY

Curry lentils soup

SOPA GENOVESA

El tomate y el pimentdn asado se combinan perfectamente en esta sopa, cubierta
con hilos de crema y hojas de albahaca

Roasted pepper and tomato soup covered with cream and basil leaves

SOPA POMODORI CON CAMARONES
La clasica sopa atomatada con camarones y pasta cabello de angel
With shrimps, tomato and thin pasta

SOPA DE VERDURAS
Incluye porcion de arroz blanco
Vegetables soup with rice portion

ADICION DE POLLO DESMECHADO
Chicken add

ENSALADAS

Salads

ENSALADA DE LA HUERTA

Cascos de tomate asados a las finas hierbas, zanahoria, champifones, maicitos,
semillas y mezcla de hojas verdes

Vegetarian salad with mix of lettuces, marinated cherry tomatoes, carrots, mushrooms,
sweet corn, croutons and seeds

ENS}LADA CESAR

Clasica ensalada de cogollos de lechuga con trozos de tocineta, croutones, salsa
cesar y queso parmesano

Salad with bacon, caesar dressing, croutons, parmesan cheese and heart of letucce

ADICION POLLO GRILLADO- Grilled chicked add
ADICION CAMARONES- Shrimps add

$14.900

$15.800

$14.900

$13.700

$12.100

$21.600

$15.900

$4.000

$31.400

$34.100

$7.100
$9.800



ENSALADA MEXICANA $39.900
Mezcla de lechugas, pico de gallo, aguacate y maiz tierno. Con pollo crispy, queso

y tiras de tortilla, acompafada con crema agria y vinagreta de mostaza

A mix of lettuces, pico de gallo, avocado and sweet corn. With crispy chicken pieces,

cheese and tortilla chips, dressing with sour cream and mustard vinaigrette

ENSALADA TURQUESA $34.600
Mezcla de lechugas, zanahoria caramelizada, tomate cherry y manzana. Con

camarones crispy, acompanada de queso granapadano rallado y vinagreta de coco

A mix of lettuces, caramelized carrot, cherry tomatoes, apple and crispy shrimps, with

granapadano cheese and coconut dressing

CARNE DE RES

Beef
LOMITO DE RES EN SALSA DE SETAS Y PANCETA $65.100

Medallones de res (200 gr.)* sellados con vino tinto, bafiados en salsa de
champifones y tocineta, acompanado de puré de papas y ensalada fresca

Beef tenderloin steak (200 gr.)* with bacon and mushrooms sauce, served with mashed
potatoes and fresh salad

LOMITO FUSION $54.900
Medallones de res (200 gr.)* con salsa especial a base de soya y panela, acompanado

de verduras salteadas en mantequilla y puré de papas

Beef tenderloin steak (200 gr.)* with special soy and brown cane sugar, served with

sauteed vegetables and mashed potatoes

LOMITO DE RES A LA PIMIENTA $58.400
Lomito de res (200 gr.)* corte grueso o delgado, asado al término de su preferencia

y banado con salsa de pimienta, acomparnado de puré de papa y ensalada fresca

Beef tenderloin steak (200 gr. thin or thick cut)* with pepper sauce, served with mashed

potatoes and fresh salad

LOMITO DE RES CON SALSA DE SU ELECCION $53.600
Lomito de res (200 gr.)* corte grueso o delgado, asado al término de su preferencia,

con la salsa que usted elija. Acomparado de cascos rusticos de papa y verduras al

vapor

Beef tenderloin steak (200 gr. thin or thick cut)* with sauce of your choice, served

with rustic potato wedges and steamed vegetables

CHIMICHURRI

MANTEQUILLA DE FINAS HIERBAS - fine herbes butter
MANTEQUILLA DE ANCHOAS - Anchovies butter
MAN§F§QUILLA DE ROMEROQ Y AJO - rosemary garlic butter

STEAK & PASTA $53.600
Medallén de Lomito de res (200 gr.)* acomparnado de pasta corta o larga en salsa

de quesos

Beef tenderloin steak (200 gr.)*, served over pasta with four-cheese sauce

*H peﬁo especificado corresponde a la porcion de carne cruda - The specified weight corresponds to the portion of raw meat



CARNE DE CERDO

Pork
CODILLO BRASEADO $39.500

Codillo de cerdo (300 gr.)* en salsa de cebada negra cocido a fuego lento sobre
cama de risotto cremoso

Slow cooked pork knuckle (300 gr.)* in black barley sauce served over a bed of creamy
risotto

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA DE QUESO AZUL $42.500
Medallones de lomito de cerdo (230 gr.)* bafiados en salsa de queso azul,

acompanado de arroz con julianas de espinaca salteadas

Grilled pork tenderloin (230 gr.)* with blue cheese sauce and rice with spinach

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA DE MANi Y DURAZNO $39.900
Medallones de lomito de cerdo (230 gr.)* bafados en salsa de maniy duraznos,

acompanado de puré de papa y ensalada fresca

Pork (230 gr.)* with peanut and peaches sauce, served with fresh salad and mashed

potatoes

CHULETON AL VINO $58.100
Chuleta de cerdo (300 gr.)* en salsa de vino, acompafado de papas amarillas

estrelladas y rotkohl (ensalada de repollo morado y manzana)

Grilled pork chop (300 gr.)* in sweet wine sauce, served with yellow potatoes and rotkohl

POLLO

Poultry
POLLO GRILLADO $32.500

Filete de pollo (220 gr.)* a la parrilla acompanado de papas rusticas y verduras
salteadas
Grilled chicken breast (220 gr.)*, served with rustic potato wedges and steamed vegetables

ADICION SALSA DE CHAMPINONES $6.000
mushroom sauce
POLLO ALEMAN $44.900

Fajitas de pollo cocidas en salsa de brandy y manzana, acompanado de papas
chips y arroz blanco

Chicken strips with tasty sweet brandy and apple creamy sauce, served with rice and
chips

POLLO FRANCES $46.300
Pechu&a de pollo cocido en salsa de puerro, salpicado con almendras, acompafnado

de croquetas crujientes de arroz con parmesano

Cooked chicken breast with leek sauce and sliced almonds served with crunchy rice

parmesan balls

*El peso especificado corresponde a la porcion de carne cruda - The specified weight corresponds to the portion of raw meat



POLLO & PASTA

Pechuga de pollo (220 gr.)* grillado, servido sobre pasta a su eleccién (fettuccine,
spaghetti, penne) con salsa pesto, esparragos y tomates secos

Grilled chicken breast (220 gr.)*, served over pasta (fettuccine, spaghetti or penne)
with pesto, asparagus and dried tomatoes

POLLO ORIENTAL

Julianas de pollo encostrado con semillas de ajonjoli blanco y negro, sobre pasta
larga salteada con salsa oriental y verduras

Julienne chicken crusted with sesame seeds, served over sautéed long pasta with
oriental sauce and vegetables

PESCADOS

Fish

ROBALO A LA PLANCHA

Filete de robalo (200 gr.)* asado al punto a la parrilla, acompafado de papas al

vapor y verduras salteadas
Grilled sea bass fish fillet (200 gr.)* with sauteed vegetables and steamed potatoes

ROBALO A LA PARMESANA

Filete de roébalo (200 gr.)* apanado con panko y parmesano, acomparado de papas

al vapor y verduras salteadas

Parmesan and panko sea bass fish fillet (200 gr.)* with tartar sauce, sauteed vegetables

and steamed potatoes

ROBALO VALESKA

Filete de rébalo (200 gr.)* a la plancha al gratin, banado con salsa de vino blanco,
camarones, y champifiones, acompanado de esparragos blancos, papa al vapor,
verduras calientes y huevos de codorniz

Grilled sea bass fish fillet (200 gr.)* au gratin with shrimps and mushroom sauce,
asparagus, steamed potatoes, hot vegetables and quail eggs

ROBALO CARIBE

Filete de rébalo (200 gr.)* a la plancha, bafado con salsa caribefia de camarones
al gratin, acompanado de patacén de platano, arroz con coco y ensalada

Grilled sea bass fish fillet (200 gr.)* with shrimps sauce au gratin, fried plantains,
\coconut rice and salad

\x » »
SALMON GRILLE
Salmoén (200 gr.)* asado al punto a la parrilla, acompafado de salteado de esparragos
trigueros, champifones y tomates cherry
Grilled salmon (200 gr.)* with sauteed vegetables (asparagus, mushrooms, cherry
tomatoes)

$43.800

$42.700

$53.400

$58.200

$65.100

$59.900

$68.300

*El peso especificado corresponde a la porcion de carne cruda - The specified weight corresponds to the portion of raw meat



SALMON AL AJILLO $64.800
Salmén (200 gr.)* a la plancha bafado en salsa de mantequilla de ajo, acompanado

de puré de papas y verduras al vapor

Grilled salmon (200 gr.)* with garlic butter, served with mashed potatoes and sauteed

vegetables

SALMON MEDITERRANEO $71.400
Salmon (200 gr.)* banado con salsa mediterranea y camarones salteados al gratin,

acompanado de papa al vapor y ensalada fresca

Grilled salmon (200 gr.)* au gratin with shrimps and vegetables sauce, served with

stemaed potatoes and fresh salad

TRUCHA A LA PLANCHA $46.100
Trucha asada al punto a la parrilla, acomparnada de papas al vapor y verduras

salteadas

Grilled trout with sauteed vegetables and steamed potatoes

TRUCHA AL AJILLO $47.500
Trucha a la plancha banada en salsa de mantequilla de ajo, acomparnada de puré

de papas y ensalada fresca

Grilled trout with garlic butter, served with mashed potatoes and fresh salad

PASTAS & ARROCES

Pastas & Rice

SPAGHETTI MARCO POLO $51.400

Pasta larga, entreverada con trozos de salmon, banadas con salsa de limén
Spaghetti with pan-seared salmon strips and lemon sauce

PASTA ALLA BOLOGNESE

Pasta a su eleccién (fettuccine, spaghetti, penne)

Pasta of your choice (fettuccine, spaghetti, penne)

PORCION - portion $43.500
MEDIA PORCION- Half portion $27.500

PASTA AL PESTO CON ESPARRAGOS Y TOMATES SECOS

‘Pas,‘ta a su eleccion (fettuccine, spaghetti, penne)

Pasl%l?of your choice (fettuccine, spaghetti, penne) with pesto sauce, asparagus and

dried'tomatoes

PORCION - portion $43.500
MEDIA PORCION- Half portion $27.500

*El peSo especificado corresponde a la porcion de carne cruda - The specified weight corresponds to the portion of raw meat



PASTA QUATTRO FORMAGGI
Pasta a su eleccion (fettuccine, spaghetti, penne) con salsa de quesos
Pasta of your choice (fettuccine, spaghetti, penne) with four-cheese sauce

PORCION - portion $41.700
MEDIA PORCION- Half portion $25.200
RISOTTO AL FRUTTI DI MARE $63.700

Clasico risotto con pescado y mariscos (almejas, camarén, pulpo y calamar)
Seafood risotto (fish, clams, shrimps, calamari and octopus)

ARROZ MIXTO DE CARNES $34.700
Perfecta combinacidn de arroz, vegetales, lomito de res y carne de cerdo
Rice mixed with vegetables, beef and pork

ARROZ CHAUFA PERUANO $39.900
Arroz frito con pollo, camarones y vegetales
Fried rice with vegetables, shrimps and chicken

TODOS LOS PLATOS DE PASTAS Y ARROCES SE ACOMPANAN CON LA ENSALADA DEL
DIAY PAN
All pasta and rice plates are served with salad and bread

COCINA COLOMBIANA

Colombian Cuisine

POSTA CARTAGENERA $42.900
Tradicional posta cartagenera, acompafnada con patacén pisado y arroz con

coco

Traditional caribbean coast meat dish, cooked in dark sauce with fried plantains and

coconutrice

CAZUELA ANTIOQUENA $33.900
Cazuela de frijoles, con chicharrén, chorizo, carne desmechada, platano maduro

y aguacate

Casserole with beants, fried pork rind, pork chorizo, shredded beef, sweet plantain and

avocado

A\
AJTACO CON POLLO $36.300
Tradicional sopa de papas y pollo, acompariada de crema de leche, mazorca
de maiz, alcaparras, aguacate y banano
Hearty chicken and different types of potatoes soup with cream, corn, capers, avocado
and banana



POSTRES

Desserts

GOLDEN CHOCO PIE $14.600
Oreo cookies and chocolate pie with whipped cream
Pie de galleta 6reo y mousse de chocolate texturizado con crema chantilly

FUSION ANDINA $12.700
Torta de almojabanas con helado de vainilla y salsa de arequipe
Almojabana(colombian cheese bread) cake with vanilla ice cream and arequipe

CASSATA DE NUEZ $12.700
Helado casero de nuez cubierto con salsa de arequipe y crema chantilly
Nuts cassata with sweet milk sauce

BUDIN DE DURAZNO $12.700
Torta asada de durazno, bafhada con su miel, acompanada de helado de vainilla
Peach budin with syrup and vanilla ice cream

BEBIDAS FRIAS BEBIDAS CALIENTES
Cold beverages Hot beverages

CAFE EXPRESSO 3.800
CAFE AMERICANO 4.000
CAFE CAPPUCINO 5.500
CAFE LATTE 5.000
CHOCOLATE $5.000
AROMATICA DE FRUTAS $3.000
Fruit tea

Té $4.300
tea

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS
TAXINCLUDED



COMIDAS RAPIDAS FAST FOOD

HAMBURGUESA ESPECIAL* $31.000
Con queso mozarella, tocineta, cebolla caramelizada, tomate, lechuga, salsa de tomate, mostaza

y mayonesa

Burger with mozarella cheese, bacon, lettuce, tomato, caramelized onion, mustard, ketchup and

mayonnaise

HAMBURGUESA AMERICANA* $27.600

Con queso fundido tipo americano, pepinillos, cebolla roja y salsa showy
Burger with american melted cheese, pickles, lettuce, tomato, red onion, ketchup and mustard

CHEESE BURGER* $27.600

Con queso fundido tipo americano, queso mozarella, mostaza y salsa de tomate
Burger with american melted cheese and mozarella cheese, ketchup and mustard

ADICION TOCINETA $2.000
Bacon

DERRETIDO DE QUESO * $18.900
Toasted cheese sandwich

DERRETIDO DE JAMONY QUESO * $21.000

Toasted cheese an ham sandwich

SANDUCHE DE POLLO GRATINADO* $29.700

Chicken sandwich au gratin

CLUB SANDWICH* $37.400

Clasico sanduche con jamén, queso, pollo, tocineta, Roast beef y huevo
Sandwich with cheese, ham, roast beef, Chicken, bacon and fried egg

*Acompahado con papas a la francesa (with french fries)

ENSALADA DE FRUTAS $15.700

Variedad de frutas de temporada con salsa de yogur y nueces
Variety of seasonal fruits with yogurt and nuts

PAPAS A LA FRANCESA O CHIPS (Porcién individual) $6.500

French fries or potato chips(single-serving)

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS TAX INCLUDED



PARA PICAR FINGER FOODS

PALITOS DE QUESO CRUJIENTES

Cuatro palitos de queso mozarella (dos apanados fritos y dos hojaldrados horneados,acompariados

de mermelada de fresa
Two fried and two baked mozarella sticks with strawberry jam

EMPANADAS ANTIOQUENAS

Seis empanaditas de papa, acompanadas de aji dulce
Six fried empanadas with pickled sweet pepper

EMPANADAS DE POLLO Y TOCINETA

Dos empanadas de pollo y tocineta,acompanadas de guacamole
Two fried Chicken and bacon empanadas with guacamole sauce

CARIMANOLAS COSTENAS

Cuatro frituras de masa de yuca rellenas con queso,acompanadas de suero costefio
Four cheese-filled yuca fritters

MARRANITAS VALLUNAS

Cuatro frituras de.platano maduro rellenas con chicharrén,acomparnadas de hogao
Four pork-filled plantain fritters

CHORIZO ANTIOQUENO

Acompanado de arepay limoén
Fried pork chorizo

MORCILLA ENVIGADENA

Acomparfada de arepay limdén
Traditional blood sausage

TORTILLITAS DE CAMARONES

Cuatro tortillitas fritas de camarones, acompanadas de salsa alioli
Four fried shrimps tortillas with garlic sauce

ALBONDIGUITAS CON SALSAS

Seis albondiguitas fritas acompanadas de salsa picante y salsa de limén y alcaparras
Six little meatballs with spice sauce and lemon-capers sauce

CROQUETAS DE POLLO

Dos croquetas de pollo acompafiadas de salsa rosada
Two chicken croquettes with fry sauce

MINI HAMBURGUESA

Con queso fundido tipo americano,tomates secos, mayonesa y salsa de tomate, acompanadas

de pincho de uva y uchuva
Mini-burger with american melted cheese, dried tomatoes, ketchup and mayonnaise

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS  TAX INCLUDED

$13.300

$6.800

$13.200

$7.800

$11.400

$16.200

$16.200

$13.900

$12.800

$7.100

$14.100



PARA COMPARTIR TO SHARE

CARPACCIO DE RES

$38.900

Delgadas lajas de lomito de res( 90 grs.) cubierto de queso parmesano y alcaparras

Beef carpaccio

TABLA DE MADURADOS Y QUESOS

Charcuterie & Cheese tables

PICADA DE CARNES

$49.100

Carne de res y de cerdo, pollo, chicharroncitos, chorizo, patacones, arepa, cascos de papa rustica, tomate,

hogao y limén

Platter with Beef, pork, chicken, fried pork skin, chorizo, fried plantains, fried potatoes and "arepas" with

guacamole and "hogao”

Para 2 personas ( for two people)
Para 4 personas ( for four people)

BANDEJA DE FRITURAS COLOMBIANAS

$68.800
$129.900

$23.700

Seis empanadas antioquefas, cuatro carimanolas costefias y cuatro marranitas vallunas, acompafnadas de

aji dulce, suero costefio y hogao
Colombian snacks platter

PICADA RANCHERA

$21.600

Picada de papas fritas, salchicha ranchera y huevos de codorniz con salsa rosada
Platter with french fries, quail eggs, sausage and thousand island sauce

PATACONCITOS CON TODO

$17.900

Doce patacones con hogao, guacamole y salsa especial de la casa (ajo,cebollin y tocineta)
Twelve fried plantains with sauces ("hogao’, guacamole and special garlic and bacon dip)

BEBIDAS FRIAS COLD BEVERAGES

$8.500

Jugos de fruta en agua - Fruit juice
(Mora, lulo, fresa, maracuya, guandbana)

Jugos de fruta en leche - Fruit juice $10.500
(Mora, lulo, fresa, maracuya, guanabana)

Gaseosas 300 ml - Soft drinks $5.000
(Coca Cola, Coca Cola Zero,

Manzana postobon, 7up)

Agua en botella 600 ml $5.000

Bottled water

BEBIDAS CALIENTES HOT BEVERAGES

$3.800
$4.000

Café Expresso

Café Americano Café Latte

Café Cappucino

$5.000

Agua en botella con gas 600 ml
Mineral water

Té frio de limdn 300 ml - iced lemon tea $5-500
Malteada - Milk shake $11-000
Leche chocolatada - Chocolate drink $11-000
SODAS SABORIZADAS- Flavored sodas $10.000
Mango Biche,Cereza, Sandia limén pepino,
pina menta
Chocolate $5.000
Aromdtica de frutas  $3.000
$5.500 Fruit tea



